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} 50.000.0C 0 kg &..ebensmit_aal werden laut gegeben. Gleichzeitig wurden uns bereits

er aktuellen Studie des Okologie Instituts/ 15 Millionen Kilo an Obst und Gemuse aus
WWE jahrlich in Osterreich verschwendet. 30%  unterschiedlichsten Griinden angeboten. Die
landen bei Landwirtschaft und Produktion in Fruchte sind etwa zu grof, zu klein, zum
der Tonne. falschen Zeitpunkt reif, haben nicht die rich-
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Wir von Unverschwendet konzentrier- tige Farbe oder wurden uberproduziert.
en unser Handeln genau auf diesen Teil. Wir Mit unseren Glasern und Flaschen retten
machen es uns seit 2015 zur Aufgabe, dass wir wertvolle Ressourcen aus der dsterre-
weniger Lebensmittel weggeworfen werden. ichischen Landwirtschaft. Wir liefern eine
Seit unserer Grundung haben wir bereits nachhaltige Losung gegen Lebensmittelver-
beachtliche 350.000 Kilo Obst und Gemiise schwendung und gehen dazu gerne neue und
aus der Landwirtschaft gerettet und ihnen innovative Wege.

eine zweite Chance als kostliche Feinkost



Von der Ernte bis
Zur Rettung

Kurbis, der nicht schon, aber trotzdem perfekt war.

Ein Hasenbiss, eine komische Form, der Kurbis blieb auf dem
Feld. Fur unser Zwecke perfekt und mit seinen Makeln ein wert-
voller Rohstoff.

Pechstriahnen-Apfel.

Die Apfel, die zur falschen Zeit am falschen Ort waren und
ihren ursprunglichen Auftritt verpasst haben. Ihre zweite grof3e
Chance bekommen sie im Unverschwendet Feinkostglas.

Marillen, die einfach zu viel waren.

Es gab mehr suif3e Frichte als geplant, eine Losung musste her.
Was zu viel war, geht nun nicht verloren und wird zu sufRer
Marmelade eingekocht.

Bestellt und nicht abgeholt.

Voller Vorfreude sind die Weichseln auf dem Baum
herangewachsen, fur den Bestimmungsmarkt hatten sie dann
die falsche Staatsburgerschaft. Fur uns sind die stifsen Bio-
Frichte auf der ungarischen Seite des Neusiedlersees region-
alen Ursprungs.

Nebenprodukt bekommt Hauptrolle.

Ob auf dem Feld oder in der Produktion: Es fallen Nebenpro-
dukte einer anderen Produktion an, die bisher nicht genutzt
wurde. Wir rucken die Nebendarsteller wie Mohnpresskuchen
und Manner Backuberschusse ins Rampenlicht.

Unsere Sammlung wachst — wir finden immer
neue Losungen!

Wir sind seit 2015 auf Uberschuss-Entdeckungsreise und haben
bereits uber 100 Grunde gesammelt. Wir sind noch lange nicht
fertig: Viele neue und unbekannte Quellen warten darauf, dass
Lésungen zur Unverschwendung gefunden werden.



MARILLE & VANILLE
KONFITURE 130 G

Konfitiire aus Marillen, mit Vanille verfeinert.

Passt zu Palatschinken und Topfenknédeln, auf das Butterbrot,
aber auch zu pikanten orientalischen Eintépfen und Geflugel.
Listenpreis 4,45 € netto

Stle *
Versuchungen

'.

ZWETSCHKE & HOLUNDER ‘S
KONFITURE 130 G /4

Feine Konfitiire aus Zwetschken und

: passierten Holunderbeeren, mit einem Hauch Zimt.
TS R @ Als Brotaufstrich oder als stif3e Beilage zu klassischen Mehlspeisen

\ Y N der 6sterreichischen Kuche oder Fullung fur Buchteln.
Listenpreis 4,45 € netto

APFEL & ZIMT
; FRUCHTAUFSTRICH 130 G
s e Fruchtaufstrich mit Apfel und feiner herbstlicher Zimtnote.
' & gimz Pur geloffelt aus dem Glas, als Brotaufstrich, oder Begleiter zu
Fruehtaufstricl Kaiserschmarrn und anderen Desserts.

Listenpreis 4,45 € netto

BIO SCHWARZE RIBISEL & ZOTTER SCHOKOLADE *©
FRUCHTAUFSTRICH 130 G

Cremiger Fruchtaufstrich aus Schwarzer Ribisel & Zotter Schokolade.
Fruchtig, schokoladiger Genuss auf's Brot oder einfach zum

Ausloffeln. Veredelt mit Zotter Labooko Zartbitterschokolade.
Listenpreis 5,36 € netto

FEINE HIMBEERE
~FRUCHTAUFSTRICH 130 G

Feiner Fruchtaufstrich aus Himbeeren.

Auf's Frihsticksbrot, als Fruchtspiegel bei Desserts oder
Farbklecks zu pikanten Speisen.

Listenpreis 5,36 € netto

ERDBEERE § RHABARBER

FRUCHTAUFSTRICH 130 G

Cremiger Fruchtaufstrich aus Erdbeeren & Rhabarber.
Fruchtiger Genuss auf's Brot oder als suif3e Veredelung fur Desserts.
Listenpreis 5,36 € netto

Bchen ein und zwei Jahren auf. Wir liefern Seite 9
von der Kontrollstelle AT-BIO-301 kontrolliert.
schlage. "
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APFEL & THYMIAN
CHUTNEY 130 G

Pikant fruchtiges Chutney aus Apfelpiiree mit feiner Thymiannote

Der perfekte Begleiter auf einer pikanten Kaseplatte oder zu gegrilltem
Gemuse, Fleisch oder Halloumi.

Listenpreis 5,36 € netto

ZWIEBEL & GOLLES ROTWEINESSIG
CONFIT 140 G

Pikant siiBes Confit aus Zwiebeln verfeinert mit Rotweinessig
vom steirischen Traditionsunternehmen Goélles.

Fur die feine Kaseplatte, zum Dippen von Brot oder Kartoffelwedges.
Passt auch zu Gegrilltem oder in einen Burger.

Listenpreis 5,36 € netto

APFEL &§ MOHN
SENF 135G

Der Siile unserer beiden Senfsorten. Mit Apfelmus und Mohn
verfeinert.

Passt zu Gemuse, Kase oder klassisch zu Wurst und Gegrilltem.
Listenpreis 4,45 € netto

HOLUNDER
SENF 135G
Der Scharfe unserer beiden Senfsorten, verfeinert mit

fruchtigen Holunderbeeren.
Passt gut zur "Heurigenjause” oder zum Verfeinern von Salatdressings.

Listenpreis 4,45 € netto

e TOMATEN BRUSCHETTA
BROTAUFSTRICH 120 G

Ein fruchtig pikanter Brotaufstrich aus Kirschtomaten, intensiv
tomatig. Italienischer Klassiker: perfekt zu Mozzarella oder Burrata,

als Brotaufstrich auf's frisch getoastete WeiRbrot oder zu Pasta.
Listenpreis 5,36 € netto

BIO KUMMEL & FENCHEL L
__ | BROTGEWURZ 60 G '
BIO Gewtiirzmischung aus Kimmel und Fenchelsamen.
Als Gewlrzmischung zum Brotbacken, zum Verfeinern von
Gerichten oder als Teeaufguss geeignet.
Listenpreis 3,18 € netto

| Pikante
Kostlichkelten

] - \'& Py, -
Unsere Produkte weisen sortenabhangig ab Produktion€in Mmdesthaltbarkeltsdatum zwisehen ein und zZwel Jahren auf. Wir :llefem
ublicherweise mit einer Mindestrestlaufzeit von sechs Monaten. Unsere Bio-Produkte werden von der Kontrdlistelle AT= -B.IO

1 Jiomrolhert.
Beiden Abbﬂdungi handelt es sich um Serviervorschlage.

o
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WASSERMELONE & PFEFFER
SIRUP 250 ML

Erfrischender Wassermelone & Pfeffer Sirup mit einem Hauch

gemahlenem schwarzem Pfeffer. Purer, naturlicher Wassermel-
onengeschmack. Als sommerlicher Durstléscher mit Soda oder

Wasser aufspritzen. Auch als Cocktail mit Gin ein Genuss.

Listenpreis 5,36 € netto .

WASSERMELONE & PFEFFER
SIRUP 500 ML

Erfrischender Wassermelone & Pfeffer Sirup mit einem Hauch
gemahlenen schwarzen Pfeffer - fiir den grofen Durst.

Fur einen “Gin Fizz" mit Gin und Tonic Water aufspritzen und
mit Eiswurfeln und Gurkenscheibe servieren.

Listenpreis 7,18 € netto

BIO WEICHSEL
SIRUP 250 ML

Intensiver Geschmack von sonnengereiften Weichseln.
Aufgespritzt ein erfrischender Durstloscher. Fur einen
“Weichsel Royal” mit Sekt oder Prosecco aufspritzen.
Listenpreis 5,36 € netto

Wassermelonen LImo

ZUTATEN

e 2 cl Unverschwendet Wassermelone &
Pfeffer Sirup

e 2 cl Zitronensaft

» Soda

o Eiswurfel

o Wassermelone zum Dekorieren

DAUER
5 Minuten

ZUBEREITUNG

1) Glas mit Eiswurfel befullen.

2) Zitronensaft und Wassermelone & Pfeffer
Sirup Uber das Eis eingielRen.

3) Mit Soda auffiullen und mit Wassermelonen-
scheiben und einem Strohhalm dekorieren.




Lust autf Neues?

Gerettete Genuss-Innovationen.

Wir heiRen Neuankémmlinge aus neuen Uberschussquellen in unserem Sortiment wilkommen. Mit
unseren Kooperationspartner:innen haben wir innovative & aufregende Neukreationen entwickelt. Das
neue Sortiment kommt auch in einem neuen Design, ein besonders edler Look fur besondere Produkte.

|
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UNVERSCHWENDET
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KEIN GIN DRY KEIN GIN CHOCOLATE HANDGESCHOPFTE BIO MOHN MISO TOMATEN ESSIG
PREMIUM WAFFEL SPIRITUOSE PREMIUM WAFFEL SPIRITUOSE BIO SCHOKOLADE70G WURZPASTE 130G ESSIG 250 ML
500 ML 500 ML . . . | .
Handgeschopfte Zotter Fermentierte BIO Wiirzpaste Speiseessig aus Tomaten.
Spirituose aus geretteten Manner Spirituose aus geretteten Manner Schokolade gefiillt mit ein- aus gerettetem Presskuchen aus Zum Verfeinern mediterraner
Waffelbréseln & Backperlen. Waffelbréseln & Backperlen. er Ganache aus geretteten BIO Mohnsamen. Gerichte, Rucola- oder Tomaten-
43% Vol. Mit Wacholder und Zitrus 43% Vol. Mit Wacholder und Kakaobohne schwarzen Ribiseln. Traditionell als Miso Suppe oder salate, Dressings und SoRRen.
e einert. Tl Limitierte Edition. fur glasierte Auberginen. Listenpreis 7,18 € netto
Listenpreis 30,00 € netto Listenpreis 30,00 € netto Listenpreis 4,27 € netto Listenpreis 6,27 € netto
DAV/D DAV/D lz o t t e r| \\M{E GCENUSSKOARL oo L L E
Mw' _ M“’ = SCHOKOLADE T BRINGT WURZE INS LEBEN
" GOLLES® " GOLLES® g

Seite 16 Seite 17



Mohn trifft Miso |

Innovative Fusion fiir gerettete Gaumen- einer aromatischen Paste reifen lassen. Und
freuden. hier im Schlaf geschieht die ganze Magie: die
Die Herstellung von Miso geht auf eine Enzyme des Koji bauen die Inhaltsstoffe der
jahrhundertalte Tradition zurtuck und wird bei  Rollgerste und des Mohns zu unserem her-
uns mit fermentierter Rollgerste und gerette- zhaften Bio Mohn Miso ab. Das kann schon

tem Mohn gemacht. Es wird davon ausgegan-  mal ein paar Monate dauern.
gen, dass Uber Korea und China die wurzige
Paste nach Japan gekommen ist, wo sie nach Doch wo kommt der Mohn her, der unser

alten Rezepturen mit Sojabohnen gemacht Bio Mohn Miso zu etwas ganz Besonderem
wird. Sie ist die wunderbar wurzige Grundlage macht?
vieler traditioneller, japanischer Gerichte und Bei der Herstellung von Mohn-Ol wird ganz
liefert den typischen Umami-Geschmack. viel Druck auf die Mohnsamen ausgeubt, um
Am Anfang einer jeden Miso-Paste steht das  so viel Ol wie moglich zu gewinnen. Bei die-
sogenannte Koji. Dabei wird Rollgerste einge- sem Verfahren entsteht ein sogenannter Press-
weicht und gedampft und anschlieRend mit kuchen. Der Presskuchen wird getrocknet und .
einem Edelschimmel behandelt. Bereits nach fur die Herstellung unseres Misos so gerettet
48 Stunden wird aus der Rollgerste und dem und einem kulinarischen Zweck zugefuhrt.
Edelschimmel eine kompakte Liasion. Wir treiben unsere Mission vom Feld weiter
Im zweiten Schritt wird jetzt das Miso ang- in die produzierenden Betriebe, um so viel wie
esetzt. Hierzu wird das Koji mit dem Salz und moglich zu retten.
dem geretteten Mohn in einer Maschine zu Miso ist kreativ und vielseitig einsetzbar -

einer Paste vermengt und anschlieRend in ein- ob klassisch als japanische Miso-Suppe, als
en Reifebehadlter gefullt. Dort werden Enzyme Wurzzutat fur glasierte Auberginen oder Suf3s-
aktiv, die die Masse uber ein paar Monate zu peise mit herzhaftem Twist.




REZEPTTIPP

Glasierte M1so
Melanzaoni

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

e 50 g Unverschwendet BIO Mohn Miso
e 2 Melanzani

e 30 ml Mirin oder Essig

e 2 EL brauner Zucker

e 1EL Honig

e 1EL Sojasauce
e 1EL Sake

e Sesam

e optional frischer Koriander
e  Sonnenblumenol

DAUER
45 Minuten

Seite 18

ZUBEREITUNG
1) Ofen auf 180 Grad Umluft vorheizen.
2) Melanzani halbieren und rautenférmig
einritzen.

3) Olin einer Pfanne erhitzen, Melanzani mit
der Schnittseite nach unten ins Ol legen und
etwa 5 Minuten goldbraun braten. Andere Seite
nochmal 5 Minuten braten.

4) Melanzani auf einem Backpapier in den
Ofen geben und dort 30 bis 40 Minuten
weitergaren.

5) Fur die Glasur Miso, Mirin oder Essig, Zuck-
er, Honig, Sake und Sojasauce zu einer Paste
vermengen und grofzugig auf den Melanzani
verstreichen. Im Ofen die Grillfunktion oder
Oberhitze anschalten und die bestrichenen
Melanzani etwa 3-4 Minuten garen, sodass die
Oberflache Blasen wirft und der Zucker
karamellisiert.

6) Aus dem Ofen nehmen, mit Sesam und
optional Koriander bestreuen und servieren.

REZEPTTIPP

MI1so suppe

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

e 4 EL Unverschwendet BIO Mohn Miso

e 4 Streifen Kombu - Seetang (nach Bedarf)

e 6 Shiitake — getrocknet

e 1 Tofunach Wahl

« 1EL Wakame Algen (nach Bedarf)

e 2 Fruhlingszwiebeln

e 1L Wasser

e Suppeneinlage nach Wahl, es passen
Karotten und frische Pilze

DAUER
30 Minuten

ZUBEREITUNG

1) Kaltes Wasser in einen Topf fullen und

die getrockneten Shiitake-Pilze sowie Kom-
bu-Streifen hineingeben. Wenn das Wasser zu
dampfen beginnt, Temperatur abstellen und
Topf vom Herd nehmen. Sud 30 Minuten lang
mit geschlossenem Deckel ziehen lassen.

2) Fruhlingszwiebel waschen und in feine
Ringe schneiden. Tofu abtropfen lassen und
mit einem grolien Messer in mundgerechte
Stucke schneiden. Getrocknete Wakame in
einer Schussel mit kaltem Wasser ubergielien,
sodass alles gut bedeckt ist und 10 Minuten
einweichen lassen. Durch ein Sieb abgiefen
und mit den Handen die restliche Flussigkeit
leicht auswringen. Frische Wakame kann di-
rekt verwendet werden.

3) Bruhe aus Shiitake und Kombu durch ein
feines Sieb in einen weiteren Topf fullen, um
eine klare Bruhe zu erhalten. Bruhe bei starker
Hitze aufkochen lassen, von der heiRen Herd-
platte nehmen und den geschnittenen Tofu
vorsichtig dazugeben.

4) Miso Paste in die warme Flussigkeit im Topf
einruhren.

5) Fruhlingszwiebelringe und eingeweichte
Wakame Algen hinzufugen und die Suppe in
Schalchen servieren. Mit Suppeneinlage nach
Wahl toppen.




Tomate
SQuer ve

Fruchtig im Geschmack & intensiv im Duft ' ' ' .
Kommt die gerettete Tomate in den Essig oder

ist die Tomate der Essig? Wir gehen g}l—

sam auf die wunderbare Reise der Ess

herstellung.
Die geretteten Tomaten werden zerkleinert  die Reise des
und dann gepresst. Der Tomatensaft wird im kann bei unt
nachsten Schritt mit Hilfe von (Fru{ Zuck- terschiedlic
er zu Alkohol vergoren. Danach werden dem en Balsam

es anzutreten. Das
en Essigen auch un-
uern. Manche besonder-
gern bis zu 20 Jahre.




REZEPTTIPP

5 Mediterraner
Brotsalat mit
Tomaten kssig

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN

o 1 Ciabatta oder halbes Ba-
guette

e 3 EL Olivenol

o 250 g Cocktailtomaten

e 1Kkleiner Kopf Raddichio Salat

e 1 Knoblauchzehe

¢ 1 kleine Handvoll Basilikum
gehackt

o 10 Blatter Basilikum frisch

e 1/2 EL Salz

DAUER
20 Minuten

ZUBEREITUNG REZEPTTIPP
1) Ciabatta bzw. Baguette in o o
gefallige Stiicke reifen. 2 EL Chutﬂ@g mit TQmQt@n E SS 19
Olivendl in einer groRen Pfanne

erhitzen und die Brotstucke da-

rin bei mittlerer Hitze rosten, bis Ein frisches und intensives Aroma verstromt ZUBEREITUNG

sie schon kross sind. Immer mal die Tomatenmarmelade und passt mit ihrem 1) Zwiebel und Tomaten in kleine Wurfel
wieder wenden. suli-sauerlichen Geschmack perfekt zu schneiden.

2) Tomaten waschen und hal- Gemusepfannen, Currys, Quiches oder Reis- 2) Olin einem Topf erhitzen und Zwiebeln gut
bieren. Radicchio in Stiicke gerichten. anbraten.

reilen und waschen. 3) Tomatenmark hinzugeben und die Mis-

3) Knoblauchzehe fein hacken. chung fur weitere zwei bis drei Minuten rosten
Mit dem restlichen Olivendl, ZUTATEN FUR 2 PERSONEN lassen.

Basilikum, Tomaten Essig und 100 ml Unverschwendet Tomaten Essig 4) Tomaten, Tomaten Essig, Zucker, sowie Salz
Salz und Pfeffer vermischen. 500 g Tomaten und Pfeffer hinzufugen und fur circa funf Mi-
Tomaten, Radicchio und Brot- 3 kleine Zwiebeln nuten kocheln lassen.

wirfel in die Sauce geben und 1EL Ol 5) Marmelade noch einmal mit Salz und Pfeffer
gut vermischen. 1 EL Tomatenmark abschmecken. Je nach Lust und Laune koén-

4) Pinienkerne rosten. 250 g Gelierzucker (2:1) nen weitere Gewurze und Krauter, wie Chilj,

5) Salat auf einem grofien Teller Salz und Pfeffer Basilikum, Oregano oder Paprika hinzugefugt

anrichten, mit Basilikumblattern, werden.
Pinienkernen und gehobeltem DAUER 6) Marmelade in ein sterilisiertes Glas abfullen
Parmesan bestreuen. 30 Minuten und komplett auskuhlen lassen.

Seite 23
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UNVERSCHWENI

Marille
& Vanille
Honfitlire

- L]

Lrlesene Geschenke

Ufl\'lﬂ.it:iwﬂil’.ll T
Wassermelone
@ Pfeffer

Sirup

Aus gererimten Wassarmalonsn
Rl T T

DER KLASSIKER
GESCHENK

Marille & Vanille Konfiture,

Tomaten Bruschetta und
Wassermelone & Pfeffer
Sirup.

Listenpreis 17,44 € netto

FEINE AUSWAHL
GESCHENK

Zwetschke & Holunder
Konfiture, Apfel & Thymian
Chutney und BIO Weichsel
Sirup.

Listenpreis 17,44 € netto

FRUCHTIGES MAL DREI
GESCHENK

Marille & Vanille Konfiture,
Holunder Senf und Wasser-
melone & Pfeffer Sirup.
Listenpreis 16,53 € netto

Seite 25



GENUSS MAL DREI
GESCHENK

BIO Schwarze Ribisel & Zot-
ter Schokolade Frucht-
aufstrich, Holunder Senf,
BIO Weichsel Sirup.
Listenpreis 17,44 € netto

SUSSES QUARTETT
GESCHENK

Marille & Vanille Kon-
fitire, Feine Himbeere
Fruchtaufstrich, Apfel & Zimt

Fruchtaufstrich und Erdbeere

& Rhabarber Fruchtaufstrich.
Listenpreis 21,89 € netto
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SINNLICHE GENUSSREISE

GESCHENK

Feine Himbeere Frucht-
aufstrich, BIO Mohn Miso
und Wassermelone &
Pfeffer Sirup.

Listenpreis 19,26 € netto

SOMMER IM GLAS
GESCHENK

Erdbeere & Rhabarber
Fruchtaufstrich, Tomaten
Bruschetta und Tomaten
Essig.

Listenpreis 20,17 € netto

GENUSS QUARTETT
GESCHENK

Marille & Vanille Konfiture,
Feine Himbeere Fruchtauf-
strich, Tomaten Bruschetta
und Apfel & Mohn Senf.
Listenpreis 21,89 € netto

EXQUISITE
GESCHMACKSWELT
GESCHENK

Tomaten Essig, BIO Mohn

Miso und Kein Gin Dry 200 ml.

Listenpreis 31,72 € netto

@

GENUSSFREUNDE
GESCHENK

Zwiebel & Golles Rotweinessig Confit,

BIO Schwarze Ribisel & Zotter Schokolade
Fruchtaufstrich, Unverschwendet & Zotter
Schokoladetafel, Zotter Labooko Schokolade-
tafel und eine Flasche Golles Apfel Essig.
Listenpreis 31,50 € netto

L
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GENUSSMOMENTE
GESCHENK

Marille & Vanille Konfiture, Zwetschke &
Holunder Konfituire, Feine Himbeere
Fruchtaufstrich, Tomaten Bruschetta,
Zwiebel & Golles Rotweinessig, Holunder
Senf und BIO Weichsel Sirup.

Listenpreis 39,90 € netto




KLASSIKER DUETT BEERIGES DUETT

GESCHENK GESCHENK

Unsere beliebtesten stiien und pikanten Die Zweier-Geschenkbox Kombination
Sorten, die Marille & Vanille Konfitiire mit dem Feine Himbeere Fruchtaufstrich
und Tomaten Bruschetta im praktischen und unserem beliebten Holunder Senf mit
Henkelkarton. seiner schonen violetten Farbe.
Listenpreis 10,91 € netto Listenpreis 10,91 € netto

PURER GENUSS DUETT EXQUISITES DUETT

GESCHENK GESCHENK

Die beliebte Marille & Vanille Konfiture Unsere Kooperationsprodukte, der BIO
bekommt mit dem Feinen Himbeere Schwarze Ribisel & Zotter Schokolade
Fruchtaufstrich einen passenden Partner Fruchtaufstrich und das Zwiebel & Golles
an die Seite. Rotweinessig Confit fur besondere
Listenpreis 10,91 € netto Momente.

Listenpreis 11,82 € netto

00 1 , . | : > - :
Sp Qﬂﬂ@ﬂd@ L@Kturé | /Y Noch mehr edle und gerettete
. | Ceschenkkombinationen in

“NACHHALTIG GIBT'S NICHT!" unserem Webshop entdecken!

BUCH VON CORNELIA DIESENREITER

unverschwendet.at/online-shop

‘f'

7y

|

Unverschwendet Mitgrunderin Cornelia Diesenreiter will die Welt besser machen,
seit sie sechs Jahre alt ist. Doch je mehr sie sich informierte, desto starker wurden
die Zweifel. Was ist richtig, was ist falsch und gibt es “nachhaltig” Uberhaupt? In
ihrem ersten Buch erzahlt sie personlich und schonungslos ehrlich von diesem
Dilemma. Eine empfehlenswerte Lekture, fur sich selbst oder zum Verschenken.
Listenpreis 20,00 € netto

I
o
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7
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Zwelte Chance
ein Watterl

Gemacht wie Gin, schmeckt wie Gin - darf
aber nicht so heiflen.

Bei Manner werden die beliebten Schnit-
ten fur die ganze Welt produziert - bei diesen
groflen Mengen fallt als “Nebenprodukt” nattr-
lich auch eine gewisse Menge an Backperlen,
Waffelbruch und Waffelbrosel an. Ein unkon-
ventioneller, aber dennoch wertvoller Rohst-
off, fur den wir mit Manner gemeinsam eine
Loésung gefunden haben.

Gerettete Manner Waffelbrésel und Backper-
len werden von der Manufaktur GOLLES und
David Golles traditionell gebrannt.

In Riegersburg we
klassisch vergore
und-Destillat geb
Mit sorgfaltig a
gereichert, wird ¢
veredelt, der abe
Laut Vorschrift
landwirtschaftlic
und nicht aus ge
dem landwirtsc
weit entwachse
Ein ungewo
ist es eben Kein
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UNVERSCHWENDET

KEIN GIN CHOCOLATE
PREMIUM WAFFEL
SPIRITUOSE

500 ML 43% VOL.

Als Einzelflasche oder edel
verpackt als Geschenk erhaltlich.

KEIN GIN DRY
PREMIUM WAFFEL
SPIRITUOSE

500 ML 43% VOL.

KEIN GIN DRY
PREMIUM WAFFEL
Splrituose qus geretteten Manner Waffel SPIRITUOSE

M 200 ML 43% VOL.

= e In edlen Geschenk-
-""‘"-‘z-_'____‘___ — 3 g g
M kombinationen erhaltlich.
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So wird die Waifel zum Keln Gin

In der Manufaktur Gélles in Riegersburg werden die Backuberschusse, wir nennen sie “Waffel-
brésel”, klassisch vergoren und doppelt zu einem Grund-Destillat gebrannt. Mit sorgfaltig aus-
gewahlten Botanicals angereichert, wird der Grundalkohol zu einem Gin veredelt.

2 B

BACKPERLEN 1. & 2. BRAND NEUTRALER
“WAFFELBROSEL" ALKOHOL

BOTANICALS 3. BRAND

.

REZEPTTIPP

Earl Crey Martinli

ZUTATEN FUR 1 DRINK

e 6 clUnverschwendet Kein Gin Dry

e 1 Teebeutel Earl Grey

e 3 clSimple Syrup (gleiche Teile Wasser &
Zucker)

o 3 clfrisch gepresster Zitronensaft

e Tonic Water

o Eiswurfel

DAUER
20 Minuten

1) Kein Gin Dry mit einem Earl Grey Teebeutel
ca. 15 Minuten ziehen lassen.

2) Mit den restlichen Zutaten und Eiswurfel gut
shaken.

3) In ein Martini Glas fullen und ein Schuss
Tonic on top.

REZEPTTIPP

Wassermelone Fizz

ZUTATEN FUR 1 DRINK

6 cl Unverschwendet Kein Gin Dry oder
Chocolate

2 cl Unverschwendet Wassermelone &
Pfeffer Sirup

Soda

Eiswurfel

Gurke

Zitrone

DAUER
10 Minuten

1) Kein Gin, Wassermelone & Pfeffer Sirup und
Eiswurfel in ein Glas fullen.

2) Mit Soda auffillen.

3) Mit dunn geschnittener Gurke und
Zitronenzesten dekorieren und servieren.

Seite 35



Cin trifft Design:
dle pertekte Hulle fur
deln Geschenk

g‘*. Aus
geretteten
Maonner

SELBST GESTALTEN* 4

Die Hiille fiir den Kein Gin W(lffe]-n

Karton kann auch selbst
gestaltet werden!

HANDGESTEMPELTES
FIRMENLOGO*

Wir stempeln dein

Logo oder deine

Botschaft per Hand auf deine
Kein Gin Flaschen!

UNVERSCHWENDET

*nur fur Firmen, Vereine & Organisationen
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Wir beraten dich gerne zu deinem Feinkost-Sortiment mit Unverschwendet. Melde Dich per E-Mail unter
feinkost@unverschwendet.at, rufe uns an unter +43 660 290 28 37 oder bestelle per WhatsApp.

Alle Preise sind Nettopreise (exkl. 10% USt. bzw. exkl. 20% USt. fir alkoholische Getranke und die dazugehorigen Kom-
binationsprodukte) und Abholpreise (exkl. Versand) und bis auf Widerruf gultig. Preisgultigkeit bis 30.06.2025. Irrtum-,
Satz- & Druckfehler vorbehalten. Abbildungen sind Symbolfotos. Alle Produkte bestellbar solange der Vorrat reicht.
Unsere AGB, die fur all unsere Lieferungen gultig sind, findest du in der aktuellsten Variante auf unserer Webseite:
www.unverschwendet.at/agb-geschaeftsbedingungen

Unverschwendet GmbH
Geschaftsfiihrer:innen und Geschwister: Cornelia & Andreas Diesenreiter
[ hieunverschwendet.at @& www.unverschwendetat @2 +43 660 393 42 80 ©@(n)(®) Unverschwendet

Marktstand: Schwendermarkt Stand 18, 1150 Wien
Biiro: Geibelgasse 1/6, 1150 Wien
Lager: HeizwerkstraRe 6a, Tor 4, 1230 Wien

IMPRESSUM 2024 - Unverschwendet GmbH
Unternehmensgegenstand: Erzeugung von Nahrungs- und Genussmitteln
Schwendermarkt Stand 18, 1150 Wien (Osterreich) / UID: ATU74552129 / +43 660 3934280

Bekannt aus Stolzer Partner von

m Baa  l— [alstall “m News
T T QSN 12 ximal ESEW @ brutkasten
ngcue wex cvOR [ITIET] GEWINN CZ biber s

EBLCKE KSSTITE e “ivovaror == trend.
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UNVERSCHWENDET

Geschenke

fur |

“1rmen.

Feinkost & Geschenke
Saison 2024/2025




Deln perfektes
Geschenk finden Rundum versorgt

Ob Weihnachten, Ostern oder Firmenfeier - unsere Feinkost eignet sich fur alle Gelegenheit-
en das ganze Jahr als ideales und sinnvolles Geschenk. Wir bieten zahlreiche Branding- und
Individualisierungsmaoglichkeiten sowohl fur Glaser und Flaschen als auch fur Geschenk-
boxen und Beilagen an. Ob tausende Geschenke oder kleine Mengen - mit unseren fertigen
Designs sind kurze Vorlaufzeiten garantiert.

(M Regionale & nachhaltige Feinkost
Individualisierungen aller Art
Geschenkboxen in verschiedenen GroRen

Geschenke zu jedem Anlass, passend geschmuckt und verpackt

Erlebnispakete und Event Goodie Bags

Hervorragender Kundenservice

CORCO N U CA R CO R T

' ¥l g Optional mit Direktversand an mehrere Adressen
UNVERSCHWE

Jetzt gratis verkosten

¥ Ragiona] & Nadhhaltly e

Bestelle jetzt dein kostenloses* Verkostungspaket!

Gerne schicken wir dir eine gratis Kostprobe unserer feinen Produkte zu.
- Kontaktiere uns per E-Mail unter geschenke@unverschwendet.at, rufe uns an
Jetzt neu und . unter +43 660 290 28 37 oder frage Uber unsere Website an:
mit edler Goldprégung www.unverschwendet.at/verkostungspaket-bestellen

*gilt nur fur Firmen, Vereine & Organisationen.
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Brandingmaoglichkeliten

Menge (in Stk.) Preis (netto) Vorlaufzeit
(ab Designfreigabe)

Seite 44

Deckeletikette 100-499 ab 208,00 € ca. 4 Wochen
am Glas 500-10.000 ab 301,00 € ca. 6 Wochen
Bauchetikette am 500 - 999 ab 500,00 € Oy
Glas & Sirup 1.000-10.000 ab 700,00 € S bl
Anhanger fiir 500 ml
- Sirupflaschen 100-499 ab 255,00 € ca. 4 Wochen -
3 Achtung: Flaschenanhanger 500-10.000 ab 380,00 € ca. 6 Wochen o)
7 passen nicht in den Geschenk- o
o karton hinein ke
gl'D) ......................................................................................................................................................................... g
8 5
a g . _ i) 100-499 ab 621,00 € o
g Karton fiir Kein Gin ca. 6 Wochen =
5. 500-10.000 ab 1500,00 € O
8 [So)
Q
L e L . e e e e =
S, =
3 Logo handgestempelt kS
ch auf Kein Gin Flasche 100-499 ab 256,00 € ca. 4 Wochen =
- Achtung: nur einfarbig 500-10.000 ab 384,00 € ca. 6 Wochen 0
= schwarzes Motiv méglich E
~
B o [ Ut S T s 5
= 5
< Y
o Sticker fur Duett 100-499 ab 256,00 € ca. 4 Wochen T
D oo q i
=1 Ruckseite 500-10.000 ab 384,00 € ca. 6 Wochen g
@ %)
Q ()
L
9 ......................................................................................................................................................................... 8
8 S
(%]
g' Banderole fiir 100-499 ab 621,00 € ca. 4 Wochen 8
& Geschenkkarton 500-10.000 ab 1.500,00 € ca. 6 Wochen =
7 2
§ ......................................................................................................................................................................... D
Geschenkkartons 200-10.000 ab 843,00 € ca. 6 Wochen
bedruckt
GruBBkarte A6 (10,5x14,8 cm)
100-499 ab 206,00 € ca. 4 Wochen
GruBkarte 12x12 cm 500-10.000 ab 290,00 € ca. 6 Wochen
Optional:
mit passendem Kuvert
Event Goodie Bag 100-10.000 ab 738,00 € ca. 4 Wochen




1. Wdhle Deln Geschenk 5. Wahle Dein Design
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Unverschwendet Design e
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™ ab 1 Stick : ;
1" Gutesaus ..°
*gersttetem’ -
. obstETtl

™ Direktversand

Grofle o kurze Vorlaufzeiten =~ S CSSED NN EOAERERAUREIRIRE |
5 © Unverwechselbarer S " B FIEWS  FOEN | &
Glas oder Geschenk- : Geschenk- Unverschwendet Look
Sirup Duettkarton e . Karton edel Grolier Genuss
Preis- © 4 8€ | cal0-14€ | cal6-26€ | cal7-28€ |  cad3-70€ e TR R (T
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Stickern und vielem mehr

..................... PSP PR M Geschenke zu jeder
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unserem Anlasskatalog!

Verschiedene Designs fiir

™ kurzere Vorlaufzeiten

M GroRe Auswahl an fertigen Weihnachten, Ostern, Geburtstage
Designs, ersichtlich in Hochzeiten, Jubildum, und vieles melhr

unserem Anlasskatalog

M Geschenke zu jeder
Gelegenheit, das ganze Jahr

Weihnachten Gluckwunsche Ostern
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Kein Gin 200 ml & Wasser-
melone Erlebnispaket

Wassermelone & Pfeffer Sirup,
200 ml Kein Gin und eine Rezept-
karte in einer Geschenkbox.
Listenpreis 23,63 € netto

ebnisse & E

Kein Gin 200 ml & BIO
Weichsel Erlebnispaket

BIO Weichsel Sirup, 200 ml
Kein Gin und eine Rezeptkart
in einer Geschenkbox.

Listenpreis 23,63 € netto

'-Has%r mep ne
(78Pfeffer

Ob fur die virtuelle Afterwork oder Happy Hour oder als nachhaltige Aufmerksamkeit beim
Firmenevent — unsere Erlebnispakete und Goodie Bags sind genau das Richtige!
Individuell oder mit unseren coolen Designs — du hast die Wahl. Uberraschung und

gemeinsamer Genuss inklusive.

Brezini medi
Erlebnispaket

Tomaten Bruschetta und
Brezini Sticks in einer
Geschenkbox.
Listenpreis 13,73 € netto

Brezini maxi
Erlebnispaket

Tomaten Bruschetta, Ap-
fel & Thymian Chutney
und Brezini-Sticks in einer
Geschenkbox. Listenpreis
17,36 € netto

Goodie Bags
Flur Events

Ready-To-Go Goodie-Bags
gefullt mit kostlichen Mark-
enbotschaftern aus gerettet-
en Lebensmitteln.
Minimum 2 Glaser,

ab 8,43 € netto

Unser Geschenkeservice fur Firmen, Vereine & Organisationen



Unsere Rund:innen
vertrauen gul uns

OB X
Gerettete Geschenke zum Geburtstag

“Wir freuen uns sehr, mit unseren Geburtstags-Geschenken fur
unsere lieben Mitarbeiter.innen nicht nur késtliche & regionale Pro-
dukte gefunden zu haben, sondern gleichzeitig auch noch unseren
Beitrag zur Vermeidung von regionaler Lebensmittelverschwendung
leisten zu kénnen”

-Mike Sgundek, General Manager, OBI Osterreich

ATTENSAM

Gerettete Geschenke zu Weihnachten

“Wir haben uns fur Unverschwendet Geschenke entschieden, da
uns neben dem guten Geschmack, die Rettung von tiberschiissigem
Obst & Gemuse, der unkomplizierte und freundliche Service und

die Individualisierungsmoglichkeiten uberzeugt haben. Unsere Ge-
schenke im "Attensam-Look” haben unseren Kund:innen eine be-
sondere Freude und genussvolle Wethnachten bereitet.”

-Lukas Finck, Marketing, Attensam

Gerettete Geschenke fiir Kund:innen

.Nachhaltigkeit und Regionalitat liegen uns sehr am Herzen, wes-
halb wir bei der Auswahl unserer Kundengeschenke immer be-
sonders darauf achten. Unverschwendet vereint diese Werte mit-
einander und bietet noch dazu viele Mdglichkeiten, die Produkte
individuell zu branden. Diese Kombination macht
Unverschwendet flir uns zu einem idealen Partner und wir
schatzen die Gelegenheit, gemeinsam zur Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung beizutragen.”
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-Elisabeth Frank, Multichannel Sales Director, IP Osterreich
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